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ПОЛОЖЕНИЕ 
о IV конкурсе кулинарного искусства и на лучшее обустройство места отдыха

среди органов исполнительной власти и местного самоуправления

Цель: обмен опытом по лучшему обустройству места отдыха, повышение профессионального мастерства поваров и кулинаров, совершенствование и дальнейшее развитие традиций проведения Спартакиады работников органов исполнительной власти и местного самоуправления

Организационные принципы:
Время проведения - 16.07.2005, с 11.00 до 14.00

Место проведения – Ибресинский район, село Новое Чурашево

Программа конкурса:

· командный конкурс (слаженность работы команды) 

· личный зачет поваров и официантов 
· обустройство места отдыха

· уровень презентации стола, фирменный стиль, дизайн  и экспозиция блюд

Условия участия в конкурсе 
Конкурс проводится отдельно между органами исполнительной власти и органами местного самоуправления. 

В конкурсе могут принять участие команды и индивидуальные участники. 

Заявки на участие в конкурсе принимаются до 15 июля 2005 года. Форма заявки на участие в конкурсе заполняется по образцу, указанному в приложении № 1.

Условия участия в командном конкурсе  

Команда должна состоять из 3 человек:

· капитан (координирует действия участников команды, представляет на экспозиции тематический стол) 

· повар 

· официант

Допускается привлечение помощников для обустройства места отдыха и готовки.

Требования к участникам: 

Фирменная одежда, бэйджи, с указанием имени, отчества участника, информационные карточки (18Х12 см.) с указанием состава ингредиентов блюд (изделий), которые должны отражать выбранный стиль участников. При участии помощников в обустройстве места отдыха и приготовлении блюд, данное требование распространяется и на них.
При защите стола капитан не более 1-2 минут объясняет его концепцию, представляет на экспозиции тематический стол на произвольно выбранную тему с функциональной сервировкой и декором. Сервировка стола должна предусматривать рабочее обслуживание 3-х гостей. Затем за этим столом идет обслуживание членов жюри, дегустирующих блюда команды и оценивающих работу официанта.

Официант подает приготовленный командой обед, в соответствии с заявленной темой. Соответствующим образом должно быть оформлено меню. При обслуживании можно использовать подсобный стол, а также приемы доготовки и оформления блюда перед жюри (если это предусмотрено технологией). 

Алкогольные и безалкогольные напитки дегустации не подлежат и жюри не оцениваются, но они могут быть на столе (или подсобном столе), если того требует выбранная «тема» стола. 

Оценка участников в командном конкурсе определяется жюри по сумме набранных баллов по следующим критериям:

· оценка повара – набранный балл в личном зачете 

· оценка официанта – набранный балл в личном зачете 

· слаженность работы команды в целом - до 10 баллов 

· обустройство места отдыха - до 10 баллов

· представленный уровень презентации стола, фирменный стиль, дизайн  и экспозиция блюд - до 10 баллов 

Условия конкурса поваров (личный зачет)
Оценка участников в конкурсе поваров определяется жюри по сумме набранных баллов по следующим критериям:

· организация рабочего места - до 10 баллов 

· внешний вид - до 10 баллов 

· подбор ингредиентов, сочетаемость их в блюдах по цвету, вкусу, запаху – до 10 баллов 

· отражение названия в оформлении блюда - до 10 баллов 

· аппетитность, привлекательность, натуральность украшений - до 10 баллов 

· оригинальность (сложность, новизна, следование кулинарной моде) – до 10 баллов 

Условия проведения конкурса официантов (личный зачет)
Оценка участников в конкурсе официантов определяется жюри по сумме набранных баллов по следующим критериям:

· оригинальность (сложность, новизна), раскрытие темы - до 10 баллов 

· функциональность сервировки - до 10 баллов 

· внешний вид и общие впечатления о конкурсанте - до 10 баллов 

· знание характеристик и назначение столовых приборов и посуды – до 10 баллов. 

· знание блюд и напитков в соответствии с заданной тематикой - до 10 баллов 

· уровень презентации представляемого стола до 10 баллов 

Обустройство места отдыха 

Учитывая, что данный конкурс имеет туристическую направленность, использование промышленно изготовленных элементов обустройства места отдыха не приветствуется.

 

Оценка участников в конкурсе на лучшее обустройство места отдыха определяется жюри по сумме набранных баллов по следующим критериям:

· общий внешний вид места отдыха - до 10 баллов

· «вписанность» в ландшафт местности - до 10 баллов
· санитарное состояние места отдыха - до 10 баллов
· использование подручных материалов при обустройстве места отдыха - до 10 баллов
Представленный фирменный стиль, дизайн, экспозиция блюд и уровень презентации
Участники представляют наименование блюд, входящих в экспозицию.

Для оформления и представления экспозиции участники используют личный инвентарь, фирменную посуду, атрибуты оформления экспозиции. Экспозицию должны представлять 1-2 человека.

Оценка участников в конкурсе определяется жюри по сумме набранных баллов по следующим критериям:

· отражение названия в оформлении блюда - до 10 баллов 

· художественное оформление экспозиции - до 10 баллов 

· оригинальность и новые идеи - до 10 баллов 

· уровень презентации экспозиции - до 10 баллов 

 

Жюри конкурса
 Для конкурса формируется жюри из 3 человек. Работа жюри организуется в соответствии с утвержденным регламентом проведения конкурса. Жюри оценивает участников конкурса по указанным в данном Положении критериям в бальной системе. Итоги оценки жюри оформляются в протоколе, который подписывается председателем жюри и его членами. 

Награждение участников

Победители награждаются дипломами. Диплом 1-й, 2-й, 3-й степени по итогам оценки в соответствии с критериями настоящего Положения вручается командам-победителям. Дипломы 1-й степени вручается победителям в личном зачете конкурсов поваров, официантов. Участникам также вручаются дипломы по специальным  номинациям (Приложение 7). 

Приложение 1

Заявка на участие

в IV конкурсе кулинарного искусства и на лучшее обустройство места отдыха

среди органов исполнительной власти и местного самоуправления

Участник: _____________________________________________________

	
	Ф.И.О. участника
	Должность
	Координаты

(телефон)
	Название конкурса, в котором принимает участие

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Руководитель  ______________________ / __________________/

подпись 



Ф.И.О.

Дата «____» ___________ 2005 г.

Приложение 2

Конкурс поваров 

(личный зачет)
(макс. 10 баллов по каждому пункту)

	
	Организация рабочего места
	Внешний вид
	Подбор ингредиентов, 

сочетаемость их в блюдах по цвету, вкусу, запаху
	Отражение названия в оформлении блюда
	Аппетитность, привлекательность, натуральность украшений
	Оригинальность 

(сложность, новизна, следование кулинарной моде)
	ИТОГОВЫЙ БАЛЛ

	МВД 
	
	
	
	
	
	
	

	Минздрав 
	
	
	
	
	
	
	

	Минимущества 
	
	
	
	
	
	
	

	Минкультуры 
	
	
	
	
	
	
	

	Минобразования 
	
	
	
	
	
	
	

	Минприроды
	
	
	
	
	
	
	

	Минпром  
	
	
	
	
	
	
	

	Минсельхоз 
	
	
	
	
	
	
	

	Минстрой
	
	
	
	
	
	
	

	Минтранс
	
	
	
	
	
	
	

	Минсоцполитики
	
	
	
	
	
	
	

	Минспорта
	
	
	
	
	
	
	

	Минфин
	
	
	
	
	
	
	

	Минэкономразвития
	
	
	
	
	
	
	

	Минюст
	
	
	
	
	
	
	

	ГКЧС
	
	
	
	
	
	
	

	Госкомсвязи
	
	
	
	
	
	
	

	Служба по тарифам
	
	
	
	
	
	
	


Приложение 3

Условия проведения конкурса официантов 

(личный зачет)
(макс. 10 баллов по каждому пункту)

	
	Функциональность сервировки
	Внешний вид и общие впечатления о конкурсанте
	Знание характеристик и назначение столовых приборов и посуды
	Знание блюд и напитков в соответствии с заданной тематикой
	Оригинальность

(сложность, новизна), 

раскрытие темы
	ИТОГОВЫЙ БАЛЛ

	МВД 
	
	
	
	
	
	

	Минздрав 
	
	
	
	
	
	

	Минимущества 
	
	
	
	
	
	

	Минкультуры 
	
	
	
	
	
	

	Минобразования 
	
	
	
	
	
	

	Минприроды
	
	
	
	
	
	

	Минпром  
	
	
	
	
	
	

	Минсельхоз 
	
	
	
	
	
	

	Минстрой
	
	
	
	
	
	

	Минтранс
	
	
	
	
	
	

	Минсоцполитики
	
	
	
	
	
	

	Минспорта
	
	
	
	
	
	

	Минфин
	
	
	
	
	
	

	Минэкономразвития
	
	
	
	
	
	

	Минюст
	
	
	
	
	
	

	ГКЧС
	
	
	
	
	
	

	Госкомсвязи
	
	
	
	
	
	

	Служба по тарифам
	
	
	
	
	
	


Приложение 4

Конкурс на лучшее обустройство места отдыха

(макс. 10 баллов по каждому пункту)

	
	Общий внешний вид места отдыха
	«Вписанность» в ландшафт местности
	Санитарное состояние места отдыха
	Использование подручных материалов при обустройстве места отдыха
	ИТОГОВЫЙ БАЛЛ

	МВД 
	
	
	
	
	

	Минздрав 
	
	
	
	
	

	Минимущества 
	
	
	
	
	

	Минкультуры 
	
	
	
	
	

	Минобразования 
	
	
	
	
	

	Минприроды
	
	
	
	
	

	Минпром  
	
	
	
	
	

	Минсельхоз 
	
	
	
	
	

	Минстрой
	
	
	
	
	

	Минтранс
	
	
	
	
	

	Минсоцполитики
	
	
	
	
	

	Минспорта
	
	
	
	
	

	Минфин
	
	
	
	
	

	Минэкономразвития
	
	
	
	
	

	Минюст
	
	
	
	
	

	ГКЧС
	
	
	
	
	

	Госкомсвязи
	
	
	
	
	

	Служба по тарифам
	
	
	
	
	


Приложение 5
Уровень презентации стола, фирменный стиль, дизайн  и экспозиция блюд 

(Для блюд и холодных закусок - макс. 10 баллов по каждому пункту)

	
	Отражение названия в оформлении блюда
	Художественное оформление экспозиции
	Оригинальность и новые идеи
	Уровень презентации экспозиции
	ИТОГОВЫЙ БАЛЛ

	МВД 
	
	
	
	
	

	Минздрав 
	
	
	
	
	

	Минимущества 
	
	
	
	
	

	Минкультуры 
	
	
	
	
	

	Минобразования 
	
	
	
	
	

	Минприроды
	
	
	
	
	

	Минпром  
	
	
	
	
	

	Минсельхоз 
	
	
	
	
	

	Минстрой
	
	
	
	
	

	Минтранс
	
	
	
	
	

	Минсоцполитики
	
	
	
	
	

	Минспорта
	
	
	
	
	

	Минфин
	
	
	
	
	

	Минэкономразвития
	
	
	
	
	

	Минюст
	
	
	
	
	

	ГКЧС
	
	
	
	
	

	Госкомсвязи
	
	
	
	
	

	Служба по тарифам
	
	
	
	
	


Приложение 6

Оценка участников в командном конкурсе
	
	Оценка повара
	Оценка официанта
	Обустройство места отдыха
	Уровень презентации стола, фирменный стиль, дизайн  и экспозиция блюд
	Слаженность работы команды в целом
	ИТОГОВЫЙ БАЛЛ

	
	Итоговый балл
	Итоговый балл
	Итоговый балл
	Итоговый балл
	до 10 баллов
	

	МВД 
	
	
	
	
	
	

	Минздрав 
	
	
	
	
	
	

	Минимущества 
	
	
	
	
	
	

	Минкультуры 
	
	
	
	
	
	

	Минобразования 
	
	
	
	
	
	

	Минприроды
	
	
	
	
	
	

	Минпром  
	
	
	
	
	
	

	Минсельхоз 
	
	
	
	
	
	

	Минстрой
	
	
	
	
	
	

	Минтранс
	
	
	
	
	
	

	Минсоцполитики
	
	
	
	
	
	

	Минспорта
	
	
	
	
	
	

	Минфин
	
	
	
	
	
	

	Минэкономразвития
	
	
	
	
	
	

	Минюст
	
	
	
	
	
	

	ГКЧС
	
	
	
	
	
	

	Госкомсвязи
	
	
	
	
	
	

	Служба по тарифам
	
	
	
	
	
	


Приложение 7

Специальные дипломы

	
	«Пан Похлебкин» (Лучшее первое блюдо)
	«Овсянка, Сэр!» (Лучшее второе блюдо)
	«Каша из топора» (Лучшее блюдо из даров леса с минимальным использованием своих запасов)
	«Король пикника» (Лучшее мясное блюдо – шашлык, барбекю, колбаски и т.д.)
	«Рыбацкое счастье» (Лучшее рыбное блюдо)
	«Что это было?» (Неразгаданное блюдо)
	«Рецепт с автографом» (Блюдо, приготовленное по личному рецепту)
	«Приз зрительских симпатий» (Самое зрелищное блюдо)
	«За отражение тематики Чувашии» (Национальное блюдо)
	«За оригинальность» (Самое оригинальное блюдо)
	«Подними мне настроение!» (Самое жизнерадостное блюдо)
	«Вкус лета» (За использование в экспозиции даров лета)
	«Пальчики оближешь» (За вкусовые качества)
	«Художественная нарезка овощей» (Творческое оформление блюда)
	«Семейная трапеза» (Лучший стол для отдыха семьи)
	«Искусство сервиса»  (За высокий уровень презентации)
	«Глаз - алмаз» (За уникальную «вписанность» в ландшафт местности)
	«Чистые руки» (Безупречное санитарное состояние места отдыха)
	«Дерсу Узала» (Наиболее широкое использование подручных материалов при обустройстве места отдыха)
	«Мой дом – моя крепость» (Самое «солидное» место отдыха)
	«С милым рай и в шалаше» (За самое уютное и миниатюрное место отдыха)
	«Золотой поднос» (Лучшее обслуживание)
	«Лучше места не бывает» (За общий внешний вид места отдыха)
	«Незабываемое зрелище» (Лучший дизайн)
	«За волю к победе» (За усердие и оптимизм)

	МВД 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Минздрав 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Минимущества 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Минкультуры 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Минобразования 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Минприроды
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Минпром  
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Минсельхоз 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Минстрой
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Минтранс
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Минсоцполитики
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Минспорта
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Минфин
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Минэкономразвития
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Минюст
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ГКЧС
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Госкомсвязи
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Служба по тарифам
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